
 

Gruß aus der Küche 

 

Vorspeisen & Suppe 

Zander vom Teichgut Mulzer 

Filet gebeizt | Blumenkohlmousse 

Rettich gepickelt | Frankfurter grüne Sauce | Saiblingskaviar    18,50 

 

Juvenilferkel 

Keule mariniert | Ziegenfrischkäse | Apfelkren | Gurke | Senfsaat   19,50 

 

Kokos und Curry 

Schaumsuppe | gebratene Garnelen | Wan Tan | Pak Choi    14,50 

 

Pfifferlings 

Essenz | Pfifferlingsravioli | Saubohne       14,50 

 

Vegetarisches Gericht 

Ziegenfrischkäse von der Bio Käserei Wohlfahrt  

Ziegenkäse-Gnocchi | Karotten-Chardonnay-Schaum 

Erbsenpüree | Pfifferlinge sautiert |eingelegte Aprikosen      25  

 

Fischgerichte 

Forelle vom Teichgut Mulzer 

Gebratenes Filet | Zitronen Beurre blanc | 

Kartoffel-Petersilienpüree | Nussbutterkohlrabi | grüner Apfel    30  

 

 

 

 

 

 

 

 

 



Fleischgerichte 

Freilandhuhn vom Teichgut Mulzer 
Cordon Bleu von der Brust | Pfifferlingsfüllung 

lauwarmer Kartoffel-Pfifferlingssalat | Chimmichurri     36 

       

Black Angus 

Roastbeef rosa gebraten und Praline vom Bäckchen 

Burgunderjus | Pfifferlingssenf | Pfifferlingsgemüse | Frischkäse-Kartoffelpüree  36  

 

Heimisches Reh 

Nüsschen rosa gebraten | Kirsch-Balsamicojus 

Kartoffelbaumkuchen | Erbsenpüree | glasierte Eiszapfen     39 

 

Dessert 

Valrhona Schokolade 
Schokoladen Ganache | Bisquit | Erdbeersorbet | Rhabarber    15,50   

 

Waldbeere 

Beerenmousse | marinierte Mango | Verjus | Zitronencreme    15,50 

 

Salate 
Bunte Salatkomposition mit: 

- Croûtons und Körnern         10 

- 5 Hausgemachte Gemüsefrühlingsrollen      18 

- Gebratene Maishähnchenbrust       21 

- Lende vom Angusrind mit Portweinjus       24 

- Seawater Garnelen in Aromaten gebraten 6 Stück      25 

 

Beilagensalat           7 

 

Da wir eine Kreuzkontamination in der Küche nicht ausschließen können, erklären wir, dass jedes Gericht Spuren von Eiern, Milchprodukten, Krebstieren, 

Gluten, Nüssen, Soja, Schalenfrüchte, Sellerie, Senf, Sesam, Lupinen, Weichtieren und Sulfit enthalten kann. 

Wenn Sie von Allergien betroffen sind, beraten wir Sie gerne individuell und sachgerecht 

Gerne gibt Ihnen unsere separate Allergikerkarte Auskunft über die in den Speisen enthaltenen Allergenen Zutaten. 


